
DOMAINE CANET VALETTE
Ivresses – Marc Valette
AOP Saint-Chinian

Marc valette est une des grandes figures de Saint-Chinian. « Enfant de
la coopération, Marc Valette est un vigneron languedocien pur jus,
entier et sans concession. Bousculant les convenances, il a opté pour la
cave particulière ; ses rouges, sombres et puissants, ont d'emblée
interpellé confrères et consommateurs. » RVF

« Si toutes nos bouteilles ont un point commun, au delà de leur
caractère, de leur concentration aromatique, c'est peut-être cette
finesse, immédiate, primesautière dans Ivresses, évidente au
vieillissement avec Une et Mille Nuits et Maghani, une finesse née du
terroir et sûrement de la façon de le travailler depuis près de vingt
ans ».  Marc Valette

Terroir:
Argilo-calcaire.
 
Cépages :
90% grenache, 10 % syrah-mourvèdre
 
Rendement :
18 hectolitres / hectare.
 
Vinification :
vendanges manuelles, raisins égrappés puis vinifiés dans des cuves
inox où sont effectués de nombreux pigeages. 80 jours de cuvaison.
Elevé en cuves et demi muids pendant 12 mois.

Dégustation
Robe rouge profond. Nez charmeur de petits fruits rouges, griottes et
églantine. Bouche gourmande, charnue avec une explosion de fruits
rouges. Les tanins sont présents mais fondus. Beaucoup de profondeur
et de densité en milieu de bouche avec une belle finale tout en finesse
et volupté.
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