
DOMAINE CANET VALETTE
Maghani– Marc Valette
AOP Saint-Chinian

Marc valette est une des grandes figures de Saint-Chinian. « Enfant de
la coopération, Marc Valette est un vigneron languedocien pur jus,
entier et sans concession. Bousculant les convenances, il a opté pour
la cave particulière ; ses rouges, sombres et puissants, ont d'emblée
interpellé confrères et consommateurs. » RVF

« Si toutes nos bouteilles ont un point commun, au delà de leur
caractère, de leur concentration aromatique, c'est peut-être cette
finesse, immédiate, primesautière dans Ivresses, évidente au
vieillissement avec Une et Mille Nuits et Maghani, une finesse née du
terroir et sûrement de la façon de le travailler depuis près de vingt
ans ».  Marc Valette

Terroir:
Argilo-calcaire.
 
Cépages :
50% Mourvèdre, 50 % Syrah
 
Rendement :
18 hectolitres / hectare.
 
Vinification :
Vendanges manuelles, raisins égrappés puis vinifiés dans des cuves
inox où sont effectués de nombreux pigeages. Macération de 70 à 90
jours. Elevage en demi-muid pendant  24 à 36  mois.

Dégustation
Puissance et équilibre sont maîtres mots en ce flacon. On y retrouve
des notes de tabac, fruits noirs bien mûrs, épicées et cacaotées,
portées par une très belle fraîcheur et un petit côté rustique, qui est un
peu le style qui a fait la renommée de la maison. De très grande garde,
il saura être apprécié sur le fruit dès aujourd'hui après un long
carafage.

8, route de Béziers 34430 St Jean de Védas  - pierreetjustin.fr contact@pjgv.fr -  06.48.99.64.12


