
DOMAINE CANET VALETTE
Une et mille nuits – Marc Valette
AOP Saint-Chinian

Marc valette est une des grandes figures de Saint-Chinian. « Enfant de la coopération, 
Marc Valette est un vigneron languedocien pur jus, entier et sans concession. Bousculant 
les convenances, il a opté pour la cave particulière ; ses rouges, sombres et puissants, ont
d'emblée interpellé confrères et consommateurs. » RVF

 « Si toutes nos bouteilles ont un point commun, au delà de leur
caractère, de leur concentration aromatique, c'est peut-être cette
finesse, immédiate, primesautière dans Ivresses, évidente au
vieillissement avec Une et Mille Nuits et Maghani, une finesse née du
terroir et sûrement de la façon de le travailler depuis près de vingt ans ».
Marc Valette

Terroir:
Argilo-calcaire.
 
Cépages :
Grenache -Carignan - Syrah - Grenache -Mourvèdre
 
Rendement :
30 hectolitres / hectare.
 
Vinification :
Les raisins sont égrappées puis vinifiés dans des cuves inox où sont
effectués de nombreux pigeages au corps. Travail par gravité et longue
cuvaison. 
Elevage : 50% en cuve tronconiques en bois et demi-muids pendant 24
mois. 50% en cuves béton. Elevage de 30 mois. Mis en bouteille sans
collage ni filtration.

Dégustation
Une et Mille Nuits est un vin gourmand mais profond, sincère et charnu.
Tant au nez qu'enbouche, ses arômes de fruits noirs (mûre, griottes...)
et de garrigues (thym, cistes ...) explosent littéralement.
Une très belle réussite en terme d'équilibre, avec une grande buvabilité
malgré une très belle concentration des arômes. Il saura se faire
apprécier dès aujourd'hui mais profitera de quelques années de cave
pour se complexifier et s'affiner encore...
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